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Rheinfelden
Restaurant Salis
Montag, 15. April 2024
Frontcooking
Blatterteig-Pastetli, Kalbsgeschnetzeltes, Gaste CHF 23.00
Morchelcremesauce, Spargeln, Erbsen Mitarbeitende CHF 17.00
Tagesangebot
Suppe Rote Linsencremesuppe
Fleisch Gemischtes Kalbs- und Schweins-Spiessli

Fleisch / Sauce

Beilagen

Gemuse

Vegetarisch

Abendessen

Krauterbutter

Kaninchenvoressen
Mandel-Jus

Kartoffelscheiben, Rosmarin
Orientalischer Bulgur

Gedunstetes Mischgemise
Ptalzerriben, Peperoni

Rustico-Ravioli mit Barlauch,
Grana-Padano-Cremesauce und
Trockentomaten, Reibkase

Blatterteig-Pastetli mit Pilzragot
und Kalbsbrat-Ktgel

Gerichte mit Fisch/ Gaste 100 gr | CHF 4.50
Fleisch Mitarbeitende 100 gr | CHF 2.50
Nur Beilagen/Gemiuse/ Gaste 100 gr | CHF 3.50
vegetarisches Angebot Mitarbeitende 100 gr | CHF 2.00

Die Salis-Mitarbeitenden geben Ihnen gerne Auskunft tiber die Zubereitung der Speisen und Getranke,
deren Zutaten und die moglicherweise darin enthaltenen Allergene.




