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Rheinfelden
Restaurant Salis
Dienstag, 26. Marz 2024
Frontcooking
Kalbssteak mit Barlauchkruste, Gaste CHF 23.00
Morchelcremesauce, Kartoffelpuree, Mitarbeitende CHF 17.00
griiner Spargel
Tagesangebot
Suppe Gelberbsencremesuppe
Fleisch / Sauce Schweins-Piccata,
Jus, Champignons, Schinken
Fisch / Sauce Forellenrollchen «Zuger Art»
Krautercremesauce
Beilagen Muscheli
Salzkartoffeln
Gemuse Glasierte Karotten
Gebratene Zucchini
Vegetarisch Grunes Gemuse-Curry mit roten Linsen,
Wasserkastanien und Lotuswurzeln
Abendessen Pasta-Plausch
Gerichte mit Fisch/ Gaste 100 gr | CHF 4.50
Fleisch Mitarbeitende 100 gr | CHF 2.50
Nur Beilagen/Gemiise/ Gaste 100 gr | CHF 3.50
vegetarisches Angebot Mitarbeitende 100 gr | CHF 2.00

Die Salis-Mitarbeitenden geben lhnen gerne Auskunft Gber die Zubereitung der Speisen und Getranke,
deren Zutaten und die moglicherweise darin enthaltenen Allergene.




