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Rheinfelden

Restaurant Salis
Montag, 25. Marz 2024
Frontcooking
Rindshuftsteak mit Dorrtomatenkruste, Gaste CHF 19.00
Baked Potato, Sauerrahm, Bohnen Mitarbeitende CHF 14.00
Tagesangebot
Suppe /wiebelcremesuppe
Fleisch Rindsvoressen, Perlzwiebeln
Fleisch / Sauce Sautiertes Trutenschnitzel,

Grand Marnier-Jus
Beilagen Spatzli

Spinat-Nudeln
Gemuse Gedunsteter Lattich

Gebackene Petersilienwurzel
Vegetarisch Ravioli mit Pecorino und Feige,

Baumnusssauce, Reibkase
Abendessen «Appenzeller Toast»

Kase-Toast mit Speck und Birne
Gerichte mit Fisch/ Gaste 100 gr | CHF 4.50
Fleisch Mitarbeitende 100 gr | CHF 2.50
Nur Beilagen/Gemiise/ Gaste 100 gr | CHF 3.50
vegetarisches Angebot Mitarbeitende 100 gr | CHF 2.00

Die Salis-Mitarbeitenden geben Ihnen gerne Auskunft tGber die Zubereitung der Speisen und Getranke,
deren Zutaten und die moglicherweise darin enthaltenen Allergene.




